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Chateau Lafleur du Roy 2018

AOC Pomerol, Bordeaux, France

Le vignoble de 4 hectares, situé a 60 m d'altitude, avec une exposition sud-ouest et
un trés bon ensoleillement, est composé de vignes agées de 40 a 45 ans. Les
générations se succedent depuis 1958 dans propriété familiale.

Sol de sable et de gravier, crasse de fer dans le sous-sol.
Vendanges manuelles.

Vinification traditionnelle
Fermentation en cuves inox thermorégulées.

Elevage en barriques de chéne frangais (1/3 neuves) 15/18 mois.

Contient des sulfites.
Merlot 85%, Cabernet franc 10%, Cabernet
sauvignon 5%

10a15ans

Le nez révele un bouquet complexe de fruits rouges mdrs, de framboise et de cassis,
accompagné de subtiles notes de truffe noire, de réglisse et d'épices douces.

En bouche, une texture veloutée et un parfait équilibre. Les fruits rouges se marient
harmonieusement avec des touches de vanille, de noix de muscade et de tabac. Les tanins,
fondus, donnent a ce vin une structure élégante et une profondeur séduisante.

La finale est laissant en bouche des arémes persistants de cacao et de cerise noire, ainsi
qu'une subtile minéralité.
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