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AOC Bordeaux, Bordeaux, France

BORDEAUX

APPELLATION BORDEA X CONTROLEE

ROUGE

TERROIR
Sables anciens et sols argilo-calcaires

A LA VIGNE
Vendanges parcellaires et par cépage

VINIFICATION

Encuvage en cuves inox ou béton thermo-régulées
Macération pré-fermentaire

Cuvaison de 20 a 30 jours

Fermentation malolactique en cuves

ELEVAGE
Elevage de 12 a 14 mois en cuves

CEPAGES 13.5 % VOL.
Merlot 85%, Cabernet franc 15% Contient des sulfites.
SERVICE

Servir chambré.

ASPECT VISUEL
Belle couleur profonde, rouge cerise.

AU NEZ
Nez aux arémes de fruits rouges et de cerises naoires.

EN BOUCHE

lllustre cépage de Saint-Emilion et plus globalement du Libournais, le Merlot
marque de sa typicité les vins qu'il compose. Acteur majeur de lappellation du

méme nom, I'Union de Producteurs de Saint-Emilion élargie sa gamme de produits
au-dela de ses appellations de prédilection et transpose la typicité de son cépage
dominant a ce vin, un Bordeaux aux arébmes de son terroir.

Entrée de bouche pleine; milieu gourmand et charnu; finale agréable, expressive ou domine

un bon fruité et des arémes de griottes et de cassis.

ACCORDS GOURMANDS

Accompagnera pleinement vos salades et poissons dorés, fromages et viandes grillées.
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