CHATEAU

Chateau Bénitey 2019

AOP Saint-Emilion grand cru, Bordeaux, France

Le Chateau Bénitey se situe sur le pied de cote, a I'Est de Saint-Emilion, sur la
commune de Saint-Laurent des Combes.

Son nom, il le tient d'une croix a I'embranchement de la route au-dessus du vignoble,
une croix rappelant celle d'un bénitier.

Chateau Benitey est un Saint-Emilion Grand Cru équilibré avec une belle expression
de merlot.

Sols sablo-argileux

Vendanges parcellaires et par cépage

VIN DE Bog,

23/09/2019
CHA INITEY
HATEAU BENITE Encuvage gravitaire en cuves inox thermo-régulées
SAINT-EMILION GRAND CRU Macération pré-fermentaire

Cuvaison de 25 a 30 jours
Fermentation malolactique en cuves

Elevage de 12 a 14 mois en barriques de chéne frangais (20 a 40% neuves)

Merlot 70%, Cabernet franc 30% Superficie du vignoble: 5.09 ha

Contient des sulfites

Servir chambré.

Le vin du Chateau Benitey se caractérise par une couleur pourpre.

Son nez est intense de mure et de cassis, tout en finesse.

Avec une entrée de bouche toute en fraicheur, c'est un vin offrant de beaux tannins et une
expression aromatique d'une belle longueur.

A déguster sur des cotelettes d’agneau grillées ou une piece de boeuf sauce au poivre.

Q S S,o UNION DE PRODUCTEURS DE SAINT-EMILION / ARTEVINO
n z 633 route de Castellot BP27, 33330 Saint-Emilion
- Tel. 0557247071 - contact@udpse.com
‘¢ o? www.passionsaintemilion.com €3 G @ EI
M -

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

FALV1F


www.passionsaintemilion.com
https://facebook.com/UnionProducteursSaintEmilion
https://instagram.com/unionproducteurssaintemilion/
https://linkedin.com/company/union-de-producteurs-de-saint-emilion
https://vincod.com/F4LV1F

JAMESSUCKLING.COMY

Ss
QP /o

6‘/"I’\_\o

Chateau Bénitey 2019
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"Aromas of blackberries, dark cherries, chocolate, dried flowers and sweet spices. Medium-bodied with

sleek tannins. Supple, polished and fragrant with an easy finish. Drink or hold."
James Suckling
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"Aged for a year in wood, the wine has ripe tannins and a fine structure. Solid tannins lie behind the wine's
blackberry fruits, giving concentration allied to fine acidity and aging potential. Drink from 2025."

Roger Voss, Wine Enthusiast
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