Chateau Viramiéere 2022

parcelles de la propriété.
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Macération pré-fermentaire

\féd[e% i Cuvaison de 25 a 30 jours
VIRAMIERE Fermentation malolactique en cuves

APEUATION SAINT.EMILION GRAND CRU CONTROLEE

J. & UMON ET FILS
| MOPRIETARES T-ETIENNE-DE-LISSE, GIRONDE
FRANCE

Merlot 100%

Contient des sulfites.

Servir chambré.

Vin charmeur d’une couleur rubis profond.

Se dégustera sur un réti de beeuf saisi au four ou un pigeonneau réti.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

AOP Saint-Emilion grand cru, Bordeaux, France

Sables, sols sablo-argileux & argilo-calcaires

Encuvage gravitaire en cuves inox thermo-régulées

SAINT-EMILION GRAND CRU Elevage de 12 a 14 mois en barriques de chéne frangais (20 a 40% neuves)

Un nez délicat de fruits rouges et d'épices dans un équilibre boisé subtil.

La bouche est souple et fraiche, accompagnée de tannins tout en rondeur.

Le Chateau Viramiere a la particularité d'avoir des parcelles a la fois sur le plateau,
sur le coteau et dans la plaine, a I'Est de Saint-Emilion.
Le nom de Chateau est issu du lieu-dit "Viramiéres" sur lequel se situe I'une des

Le vin du Chateau Viramiere offre trés souvent une grande profondeur, de la
structure et une longueur finale importante.

Superficie du vignoble: 14.62 ha

1/1

7TGK1F


http://www.tcpdf.org
www.passionsaintemilion.com
https://facebook.com/UnionProducteursSaintEmilion
https://instagram.com/unionproducteurssaintemilion/
https://linkedin.com/company/union-de-producteurs-de-saint-emilion
https://vincod.com/7TGK1F

