ARTEVIN®

WINE MERCHANT SINCE 2005

Chateau Coquillas Blanc, 2023

AOC Pessac-Léognan, Bordeaux, France

Propriété familiale de 40 hectares en AOC Pessac-Léognan.
Un domaine qui dispose d'un terroir original avec une parcelle bien-nommée
“Coquillat” qui est truffée de fossiles remontant a 19 millions d'années !

Graves trés profondes, parfois sur un sous-sol argilo calcaire.

Taille en Guyot double.
Vendange manuelle.

7 a 10 jours de fermentation dans des barriques de 2 a 3 vins.
Contréle des températures.
Températures maximale de fermentation: 20-25°C max.

Barriques de 2 a 3 vins pendant 8 a 9 mois.

20 1% . . . .
Batonnage une fois par semaine, et en fin de parcours tous les 15 jours.

- HATE » Contient des sulfites.
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Nez trés harmonieux d'abricot confit, lycheeg, fruits a chair Blanche et miel.

Bouche joliment structurée, gras et fraicheur ~Se combinant avec beaucoup d’élégance,
finale minérale.

A déguster a l'apéritif avec tapenade d’olives vertes, saint jacques poélés, poisson grillé ou
fromage affinés.

ARTEVINO - Sélection éphémeére
6 rue du Clocher - BP 27, 33330 SAINT-EMILION
Tel. +33 (0)5 57 24 70 71

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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